Herzlich willkommen im Gasthof Traube,

seit nunmehr vier Generationen steht die Traube fiir gelebte Gastfreundschaft, echte
Handwerkskunst und die Liebe zur Gastronomie. Als Familienunternehmen mit Tradition
verbinden wir Erfahrungund Leidenschaft mit dem Anspruch, unseren Gasten nur das Beste zu
bieten. Unsere Kiiche ist geprigt von regionalen Zutaten, die wir mit Sorgfalt und Respekt
auswahlen. Wir kennen viele unserer Produzenten und Lieferanten personlich und schitzen die
Qualitit, die aus unserer Heimat kommt. So entstehen Gerichte, die-.ehrlich, frisch und mit viel
Herz zubereitet sind.

In der Traube wird Handwerk groB3geschrieben. Jeder Teller erzahlt eine Geschichte von
Hingabe, Geschmack und Tradition.

Restaurant Traube — wo Familie, Region und Genuss zusammenfinden.

Hier ein kleiner Auszug unserer Licferanten

Eier Gefliigelhof Bollinger Burgstetten/Kirschenhardthof
Mehl FrieBinger GmbH Kirchberg a.d.M.

Obst und Gemiise Staiger- GmbH.Stuttgart

Wurst Jennerhof Erdmannhausen

Fleischwaren Idler Gmbh Backnang/Waldrems

Spargel Knodler Leutenbach/Heidenhof

Lammf{leisch Schafzucht Kurmann Aspach/Altersberg

Kartoffeln Kartoffelhof Albrecht Rief Lauffen a.N.



Vorspeisen und Suppen

Handgeschnittenes Tartar vom deutschen Farsenrind
mit Krdutercreme und Zupfsalat

Cremesuppe vom Hokkaidokiirbis
aus eigenem Anbau

Wildkraftbriihe
mit Pistazienklof3chen

Gemischter Salatteller
mit Balsamicodressing

Rinderbriihe mit Krauterfladle
und Gemiisestreifen

Maultaschensuppe
mit Zwiebelschmelze

Net emmers gleiche

Gebratenes Wolfsbarsch vom Grill
mit Zitronenbutter und selbst gemachten Krautergnocci

Hausgemachte Triiffelnudeln
mit wildem Brokkoli und Parmesan

12,90

7,40

7,90

5,90

5,20

5,60

28,20

21,30



Unsere Klassischen Gerichte

Schwabischer Zwiebelrostbraten
mit kleinem Maultédschle und Speck-Rostkartoffeln 30,60

Filet vom Landschwein
mit Steinchampignons und hausgemachte Spatzle 22,10

Original Wiener Schnitzel vom Kalb
mit Speck- Bratkartoffeln und Preiselbeeren 31,90

Paniertes Schweineschnitzel
mit selbst gemachten Pommes frites 17,20

Schwabische Kisespitzle mit Rostzwiebeln
und gemischtem Beilagensalat 15,70

Hausgemachte Maultaschen
mit Zwiebelschmelze und gemischtem Salatteller 16,10



Donnerstag ist Rostbratentag
Jeder Rostbraten nur 27.60

»~Aktions*“ Rostbraten
Saisonale Variante, fragen Sie unsere Mitarbeiter

,»Klassik®“ Rostbraten
mit Maultidschle und Bratkartoffeln

»dtroganoff* Rostbraten
mit Champignons, Zwiebeln, Essiggurken und selbst gemachten Spatzle

»Allgauer“ Rostbraten
mit Kisespétzle und Rostzwiebeln

»Pfeffer Rostbraten
mit Cognac-Pfefferrahmsof3e und-hausgemachten Kroketten

»Pilz** Rostbraten
mit frischen Pilzen in Rahm und hausgemachten Spétzle



Vesperkarte

Gebratene grober Fleis

mit Zwiebelsofle u 11,50
Grobe Paprikawurs

mit grobem Senf und 11,20
Waurstsalat von grobem

mit Kése oder Sc 11,10
Grofle Salatplatte

mit Hausdressi C—— 11,10

zusatzlich mit Schinl 1 KNG W ‘|‘3,50

zusitzlich mit Putenstreife - +4,70

riceife +6,70

zusatzlich mit gebratenen R derstreifen.
g B =T

Alle Pre gegeben

inklusive der gesetzlichen Mehrwertsteuer und Bedienung



